
CAFFETTERIA

Croissant 1,5

Sporcamuss
Pasta sfoglia lavorata per accogliere la
crema pasticcera fatta in casa da noi.

3

Espresso 1,5 Cloudy Croissant
Il nostro Croissant d’autore. Croccante
all’esterno, cuore di nuvola all’interno. 
Amore al primo morso.
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COLAZIONE SALATA

CROISSANT & C0.

Caffetteria - Cheesecake Artigianali - Specialty Croissant & Pastries

Doppio Espresso 2,3
Decaffeinato 1,6
Doppio Deca 2,5
Caffè Americano 2,1
Caffè Americano Deca 2,3
Caffè Corretto 2
Caffèlatte 2,1
Espresso Shakerato 3,5
Bicchiere di Latte 1,5
Cappuccino 1,8
Cappuccino Deca 2
Ginseng 1,6
Ginseng Tazza Grande 1,8
Orzo 1,6
Orzo Tazza Grande 1,8
Iced Coffee 2,2
Latte Macchiato 2,1
Marocchino 2
Thè Classico con Biscotteria 4
Infusi Premium con Biscotteria 5

Variazioni: Latte di Soia - Senza Lattosio + 0,2

Croissant Integrale 1,5

Croissant Vegano 2

Pain au Chocolat 1,5

Krapfen 3

Ciambella Zuccherata 2,5

Donut* 3,5

Farciture disponibili: Crema Pasticcera -
Cioccolato - Marmellate - Pistacchio

English Breakfast
Uova strapazzate, bacon, pane tostato, pomodoro alla
piastra, salsiccette e funghi trifolati saltati in padella. 
Servito con Caffè Americano o Spremuta d’Arancia
Fresca.
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Massaritozzo 
La nostra ricetta del Maritozzo, realizzato
con farina 100% di semola rimacinata.

3,8

La Colazione Salata è servita dalle ore 10:00 alle ore 15:00
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ITALIANO

Cioccolata Calda con Biscotteria 5



DOLCI & TORTE

Cioccolato 6,5

Pistacchio 6,8

BEVERAGE

CHEESECAKES

SUCCHI E SPREMUTE

Acqua Liscia/Frizzante 0,5l 1,2
Acqua Liscia/Frizzante 1l 2,4
Coca-Cola 3,5
Fanta 3,5
Schweppes Lemon o Tonica 3,5

Torta di Mele
Tenero dolce a base di mele con note
di cannella.

5,5

Torta Caprese
Dolce Italiano a base di cioccolato e
mandorle finemente tritate.

5,5

Soufflè**
Tortino al cuore caldo di cioccolato
servito espresso. 

6,5

Crostata Sacher
Una nostra nuova creazione. Base di
crostata realizzata in casa con farcitura
ispirata alla famosa torta Sacher con
albicocche e cioccolato.

5,9

Tiramisù
La nostra creazione più recente: la
sensazione cremosa di una Cheesecake
unita al sapore ricco e armonioso del caffè
tipico del Tiramisù.

6,5

Frutti di Bosco 6,5

Le nostre Cheesecake sono realizzate con
ricotta 100% Italiana, la nostra base
aromatizzata agli agrumi fatta in casa
insieme a ripieni e topping di qualità.

Thè San Benedetto 3,5
Crodino 3,5
Bitter Dry/Red 3,5
Cedrata 4
Campari 4
Ginger Beer 4
Soft Drink con Snack 5

LEGENDA ALLERGENI
I prezzi sono espressi in €
*prodotto surgelato
**prodotto realizzato in casa
ed abbattuto di temperatura
a -18°

1 - Glutine
2 - Crostacei
3 - Uova
4 - Pesce

5 - Arachidi
6 - Soia
7 - Latte
8 - Frutta a guscio

9 - Sedano
10 - Senape
11 - Sesamo
12 - Solfiti e anidride solforosa

13 - Lupini
14 - Molluschi

Spremuta d’Arancia Fresca 3,5
Yoga Albicocca 3
Yoga Mela 3
Yoga Mirtillo 3,5
Yoga Pesca 3

Chiedi allo Staff il menù di birre,
vini e cocktail.
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Via Andrea Doria, 21 - Roma
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@massarobakery



COFFEE & CO.

Croissant 1,5

Sporcamuss
Puff pastry crafted to embrace our fillings
in an explosion of flavor.
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Espresso 1,5 Cloudy Croissant
Our Signature Croissant. Crispy on the
outside, cloud-like on the inside. 
Love at first bite.
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SAVORY BREAKFAST

CROISSANT & C0.

Caffetteria - Artisanal Cheesecake - Specialty Croissant & Pastries

Double Espresso 2,3
Deca 1,6
Double Deca 2,5
American Coffee 2,1
Deca American Coffee 2,3
Spiked Coffee 2
Caffèlatte 2,1
Espresso Shakerato 3,5
Glass of Milk 1,5
Cappuccino 1,8
Cappuccino Deca 2
Ginseng 1,6
Large Cup Ginseng 1,8
Barley Coffee 1,6
Large Cup Barley Coffee 1,8
Iced Coffee 2,2
Latte Macchiato 2,1
Marocchino 2
Classic Tea with Biscuits 4
Premium Infusion with Biscuits 5

Variations: Soy Milk - Lactose Free Milk + 0,2

Whole Wheat Croissant 1,5

Vegan Croissant 2

Pain au Chocolat 1,5

Krapfen 3

Ciambella 2,5

Donut* 3,5

Fillings: Homemade Custard - Nutella - Jams -
Pistachio

Massaritozzo 
Our recipe for the Roman Maritozzo, made
with 100% semolina flour.

3,8

Savory Breakfast is served everyday from 10:00 to 15:00
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ENGLISH

English Breakfast
Scrumbled eggs, bacon, toasted bread, grilled tomatoes,
sausages, sautéed mushrooms.
Served with American Coffee or Fresh Orange Juice.

121-3

Hot Chocolate with Biscuits 5



CAKES & SWEETS

Chocolate 6,5

Pistachio 6,8

BEVERAGE

CHEESECAKES

JUICES

Still/Sparkling Water 0,5l (17oz) 1,2
Still/Sparkling Water 1l (34oz) 2,4
Coca-Cola 3,5
Fanta 3,5
Schweppes Lemon/Tonica 3,5

Apple Pie
Tender dessert made with apples and
hints of cinnamon.

5,5

Caprese Pie
Italian Cake made of chocolate and
finely ground almonds. 

5,5

Soufflè**
Molten chocolate cake served hot on
the spot.

6,5

Sacher Pie
One of our new creations. Homemade
tart base filled with apricots jam and
chocolate inspired by the famous
Sacher Torte.

5,9

Tiramisù
Our newest creation which harmoniously
blends the creamy cheesecake feeling
with the rich, coffee-infused flavor of
traditional Tiramisù.

6,5

Berries 6,5

Our Cheesecakes are made with
100% Italian creamy cheese, our
handmade crust and top quality
fillings and toppings. 

Thè San Benedetto 3,5
Crodino 3,5
Bitter Dry/Red 3,5
Cedrata 4
Campari 4
Ginger Beer 4
Soft Drink with Snack 5

LEGEND
Prices are expressed in €
*frozen product
**blast-frozen product at -18°

Fresh Orange Juice 3,5
Apricot Juice 3
Apple Juice 3
Blueberry Juice 3,5
Peach Juice 3

Ask the Staff for the Wines, Beers
and Cocktail List.
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ALLERGENS
1 - Gluten
2 - Crustaceans
3 - Eggs
4 - Fish

5 - Peanuts
6 - Soy
7 - Milk
8 - Fruits in shell

9 - Celery
10 - Mustard
11 - Sesame
12 - Sulfur dioxide and sulfites

13 - Lupini beans
14 - Molluscs


